MARRUDU:

Mandrolisai D.o.c.

La Vigna
Data impianto 2005,
data innesto 2006 a seguito
di selezione massale delle "marze",
al fine di mantenere intatto il terroir
storico del Mandrolisal.
Suolo sabbloso,
disfacimento granitico.
650 mt sIm.
Nessuna irrigazione

Uvaggi
Monica, Muristeddu e Cannonau.
Vendemmia manuale.
Fermentazione su lieviti
iIndigeni senza il controllo
della temperatura.

Affinamento 10 mesi in acciaio.
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