JOSEPHINE

Vino Bianco

La Vigna
Suolo sabbioso,
disfacimento granitico, argilloso.
450/500 mt sim.
Nessuna irrigazione.

Uvaggi
Nuragus.
Vendemmia manuale,
torchiatura manuale.
24h sulle bucce e fermentazione
su lieviti indigeni senza il controllo
della temperatura.
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