i RIOJA

Marqués O Comares
sde 1556 BLANCO EN

MARQUES DE TOMARES
ENGLOGO BARRICA
Htrtors Loy

Fincas de procedencia

D.O.: Rioja, subzona: Rioja alta.
Clima continental.

Suelo arcillocalcareo.

< Variedad de la uva
Q%% 70% Viura 30% Garnacha Blanca

Elaboracién
Vendimia manual.
Fermentacion en deposito de acero inoxidable.

mgm,\x Y VINEDOS MARGy #
Crianza b PESDE 1ags "
Crianza en desposito de acero inoxidable sobre lias y
’ barricas nuevas de roble frances y usadas durante

un minimo de 6 meses.
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FRUTA BLANCA DE PEPITA > HIERBAS > VAINILLA

Color Nariz Boca
Amarillo pajizo. Fruta blanca y compota de Floral, sedoso y potente.
manzana.

A 4

eide 1550
e ;Z-’
SPAIN

CAVA / RIAS BAIXAS / RIBERA DEL DUERO / RIOJA / RUEDA / SIERRAS DE MALAGA

www.premiumfincas.com



