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Weinbeschreibung 
FARBE 
Helles Gelb

NASE 
Exotische Früchte und Ananas

GAUMEN 
Saftig und rund, Anklänge von Zitrus 
und vollreifen Früchten

SPEISEN 
Besonders empfehlenswert zu hellen 
Fleischgerichten, würzig asiatischer 
Küche und Überbackenem

Tasting Notes 
COLOUR 
Light yellow

NOSE 

Aromas of exotic fruit and 
pineapple 

PALATE 
Juicy, mineral and medium bodied 
with notes of ripe fruit and citrus 
flavours

PAIRING 
Wonderful with white meats and 
spicy Asian dishes 

Pinot Blanc 2022
Der Pinot Blanc, auch Weißburgunder genannt, stellt 
hohe Ansprüche an Boden und Klima, was von der 
engen Verwandtschaft zu Pinot Noir zeugt. In unseren 
Kalksteinböden können sich die Reben tief verwurzeln 
und das Mikroklima des Neusiedlersees ist perfekt für 
eine späte Ernte bei optimaler Reife. Wir Österreicher 
lieben diese Traube und produzieren einen Wein 
von frischer, fruchtiger Finesse, der mit dem Alter an 
Komplexität gewinnt.

Pinot Blanc has been described as the ‘Cinderella of 
the Pinot Family’. Often mistaken for Chardonnay, it is a 
mutation of the Pinot Noir grape and is very particular 
about where it grows. Fortuntately it is at home rooted 
into our limestone soils, ripening by the lake and picked 
late to ensure optimal healthy ripeness. We Austrians love 
this grape and produce a wine of fresh, fruity finesse that 
develops more complexity with age. A style similar to our 
famous friends from the Alto Adige.

Bottle closure:
Bottle size: 
Opt. drink temp:
Grape harvest:
Bottled:
Vinification:

Screw cap
0.75l
6-10°C (43-50°F)
Sept 2022
Jan 2023
Steel tank

Technical Information

Grape variety:
Appellation:
Classification:
Residual sugar:
Acidity:
Alcohol:

Pinot Blanc
Burgenland
Quality wine
5.0 g/l
5.2 g/l
11.5%

Analysis

Verschluss:
Flasche:	  
Trinktemperatur:
Traubenernte:
Abfüllung:
Ausbau:

Drehverschluss
0.75l
6-10°C (43-50°F)
Sept 2022
Jän 2023
Stahltank

Technische Information

Traubensorte:
Gebiet:
Qualitätsstufe:
Restzucker:
Säure: 
Alkohol:

Pinot Blanc
Burgenland
Qualitätswein
5.0 g/l
5.2 g/l
11.5%

Analyse

AWARDS / AUSZEICHNUNGEN 

GOLD AWC Vienna, 2023 
92 POINTS A la Carte Weinguide 2024


