
• Millésime : 2016

• Degrés d’Alcool : 
14.5 % vol

• Conditionnement / Emballage :
06 bts / carton

• Récompense : 
JS : 93

Les deux compères Hubert de Boüard
(Château l’Angélus, 1er Grand Cru 

Classé) et Dominique Hébrard (ex co-
propriétaire du Château Cheval Blanc) ont 
marié leurs destinées il y a plus de vingt 
ans, dans l’aventure de Francs. Avec 40 
hectares de vignes, ils y confectionnent 
des vins uniques dans une appellation 
secrète mais à la hauteur des crus les 
plus illustres.

Château de Francs «Les Cerisiers»

• Encépagement vignoble  
90 % Merlot 

10 % Cabernet Sauvignon 

• Age moyen des vignes
30 ans 

• Superficie
37 ha 

• Production annuelle
 110 000 bts/an 

• Nature des sols
Argilo calcaire

• Vinification
Vinification en cuves inox 

thermorégulées

• Elevage
Pendant 12 mois avec un tiers de 

barriques  neuves

• Vendanges
Vendanges manuelles pour une 

sélection des meilleures grappes

AOC Francs, Côtes de Bordeaux
Réf : B115 BORDEAUX

Rouge

Grands Vins de Bordeaux

Commentaire de dégustation : 

Robe rubis-pourpre soutenu, nez de fruits 
noirs et de violette. Une bouche ample, 
onctueuse et charnue, avec des tannins 
mûrs.
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